Hachis de beeuf grating
a la mozzarella
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4 steaks hachés 1 Préchauffez le grill du four et cuire les tomates arrosées d’huile
4 petites tranches de d’olive. Salez et poivrez.

mozzarella 2 Epluchez et taillez les pommes de terre cuites en rondelles, et les
4 tomates faire dorer a la poéle avec 100g de beurre. Gardez au chaud.

500g de pommes de 3 Cuire les steaks hachés dans une poéle avec 50g de beurre 1
terre (charlotte) minute 30 de chaque coté. Les mettre dans un plat, recouvrir d’une
150g de beurre tranche de mozzarella et faire dorer sous le grill du four.

1 cuillere a soupe de 4 Dressez sur assiette avec les pommes de terre, les tomates, capres
capres et persil.

1 cuillere a soupe
d’huile d’olive

Persil

Sel, poivre
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