
 

 

     Les Sarthie’Rillettes                   
   Recette de Tartines 

pour un  

Apéro  Sarthois 

 

 

Ingrédients : 

- 1 pot de 230g de Rillettes de Tradition Sarthoise 
fabriquées avec du Porc Fermier Cénomans Label Rouge 

- 200g de fromage râpé « le Refrain » (tome Sarthoise bio) 
- 150 g de moutarde 
- 1 baguette artisanale tranchée  

 
- Dans un saladier, mélangez les rillettes, 150g de fromage 

râpé « Le Refrain » et la moutarde. 
- Étalez généreusement sur les tartines de baguettes en 

ajoutant du fromage râpé dessus. 
- Faites gratiner à four chaud pendant 5mn (facultatif) 
- Dégustez  

  Recette créé par Mickael Doire pendant la Première édition                    
du Printemps des Rillettes en 2018. 

 Renseignement sur www.printempsdesrillettes.fr 


